
Home Cronaca Politica Mondo Economia Televisione Spettacolo Gossip Per Lei BarSport Superblog Fotogallery Tg5 Studio Aperto Tg4

Casa Lavoro Cucina Foto Turismo Auto & Moto Assicurazioni TV Moda SuperEnalotto Tgcom Mobile iPhone giovedì, 21 gennaio 17:48

Magazine

 

16:26 - POLITICA  PROCESSO BREVE, ALFANO CONTRO L'ANM 

 
nmlkjinel sito

nmlkj in Mediaset.it

Mediaset
        

TV Video News Sport Community Servizi Shop QuiMediaset

Home Cronaca Politica Mondo Economia Televisione Gossip Spettacolo Per Lei BarSport Superblog Fotogallery  

Mediaset.it TV Video News Sport Investor Center

Copyright © 1999-2010 RTI S.p.A. Interactive Media - P.Iva 03976881007 - Tutti i diritti riservati 

RTI spa, Gruppo Mediaset / Sede legale l - 00187 Roma Largo del Nazzareno 8 / Cap. Soc. € 500.000.007,00 int. vers. / Registro delle Imprese di Roma, C.F.06921720154

i più letti del giorno 

Home page di TgMagazine 

Vacanze: a ciascuno la sua Sei Edonista o 
Irriducibile? 

Zanzare: che odio, quei voli notturni! 
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Salute: il caldo ci mette al tappeto 

Rimini diventa una pasticceria 

Tante dolcezze per il Sigep 

La Fiera di Rimini si trasforma da sabato 23 a mercoledì 27 gennaio in una pasticceria di alto livello: siamo al 

Sigep 2010, la manifestazione fieristica dedicata al dolciario artigianale, giunta alla sua edizione numero 31. A 

disposizione dei visitatori 14 padiglioni, per 90.000 metri quadrati e con la presenza di 720 aziende. Numerosi 

gli eventi in programma, tra cui la "Coppa del Mondo della Gelateria" e "Verso l'Eccellenza", con la 

valorizzazione della produzione italiana; per la pasticceria "Delicious Famous", incontro fra dolce artigianale e 

moda. 

Non manca una sezione dedicata alla panificazione, 

con la nuova edizione della "Sigep Bread Cup", e ci 

sono anche eventi dedicati al mondo del Caffé, della 

pizza e del cioccolato. Alla quarta "Coppa del Mondo 

della Gelateria" partecipano 10 squadre in 

rappresentanza di Argentina, Australia, Brasile, 

Francia, Germania, Marocco, Spagna, Svizzera, Usa, 

Iran. L'Italia non partecipa alla sfida, dato che ha 

vinto le ultime due edizioni della gara. Le prove 

revedono tra l'altro la creazione di sculture di 

ghiaccio, e una scultura di cioccolato che sostiene la 

torta gelato.  

Pasticceri di livello internazionale dell'Accademia Maestri Pasticceri Italiani danno vita a creazioni spettacolari 

nell'ambito di "Delicious&Famous in programma sabato 23 gennaio presso il padiglione B5. L'evento mette in 

correlazione il mondo della pasticceria con quello della moda: le creazioni vengono poi indossate in una sfilata 

a cui prenderanno parte le Miss Italia Denny Mendez (1996), Daniela Ferolla (2001), Gloria Bellicchi (1998), 

Claudia Andreatti (2006).  

Gelato in primo piano con l'iniziativa "Verso l'Eccellenza" (23 

gennaio - pad. C7):  in una scenografia balneare, dieci tra le 

migliori gelaterie italiane propongono e preparano in diretta 

ricette e antichi sapori locali reinterpretati con nuovi 

accostamenti e soluzioni.  

La Sigep Bread Cup è invece una spettacolare gara tra dieci 

squadre di panificatori provenienti da Australia, Polonia, 

Israele, Portogallo, Spagna, Slovenia, Germania, Ungheria, 

Gran Bretagna, Russia. Cinque le prove da superare su 

pane tradizionale, pane innovativo, dolce da forno, vetrina e 

pane artistico. Ogni squadra ha uno spazio in cui lavorare e 

allestire una vetrina espositiva con i colori e i prodotti 

nazionali. Previsto il gemellaggio tra Campania e Polonia 

dedicata al babà: tre pasticceri polacchi e tre campani propongono tutte le versioni di questo dolce, 

prelibatezza di origine polacca ma diventato uno dei dolci più famosi della pasticceria partenopea.  

E ancora, c'è il Campionato italiano di pasticceria, la competizione, valida per la selezione della squadra che 

parteciperà alla Coppa del Mondo di Pasticceria nel 2011, a cui partecipano concorrenti pasticceri, suddivisi 

per categorie di prodotto, realizzare opere ed elaborati in cioccolato, zucchero e ghiaccio. Una giuria di esperti 

individuerà i migliori dodici che il 24 e 25 gareggeranno nella finale. Ai primi tre classificati saranno attribuiti 

prestigiosi premi. Domenica 24 gennaio è in programma il Campionato Juniores, sfida tra pasticceri under 22. 

Gelatieri, pasticceri, cioccolatieri e panettieri chiamati a cimentarsi infine nella preparazione di una torta sul 

tema dell'Amore, la "Torta di San Valentino". Tra questi, sei pasticceri in diretta realizzeranno la torta alla 

presenza di una qualificata Giuria formata da pasticceri e giornalisti. Fra le novità dell'area espositiva, il debutto 

di Sigift, Salone della bomboniera, confetteria, decorazione e regalo. 

Tutte le informazioni sono sul sito Internet della manifestazione 
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